La meilleure tarte aux pommes
Ingrédients :
· 1 pâte feuilletée
· 2 ou 3 pommes
· De la compote
· Un sachet de sucre vanillé
Préparation : 
1. Préchauffez le four à 210°C
2. Epluchez et découpez vos pommes en lamelles
3. Etalez la pâte dans un moule et piquez là avec une fourchette
4. Verser la compote sur la pâte
5. Disposez harmonieusement vos pommes sur la compote
6. Enfournez et laissez cuire 30 min en surveillant la cuisson
Le conseil du chef :
A servir chaud avec un peu de miel
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